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Parmaschinken mit Melone und Pizzabrot - 1250
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Dazy enpfehlen wir:

PINOT GRIGIO | VENETIEN
0,21690

Bruschetta Classica A! Antipasto Misto A€
GerQOstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch und gemischte Vorspeisen - 1250
Zwiebeln - 670
Carpaccio A+6!
Bruschetta al Formaggio A¢ vom Rinderfilet mit Rucola, Sellerie & Parmesan,
GerOstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln dazu Pizzabrot - 1350

und mit K&se Uiberbacken - 790

Gebackener Schafskédse AL6!
Bruschetta Parma A€ mit Pizzabrot & Salat - 890
Gerostetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln,

Parmaschinken & Parmesan - 890 7
Vitello Tonnato A-P¢

2 Hauchdunn geschnittener Kalbsbraten mit feiner
Scampi-Pfanne A8 Thunfisch-Kaperncreme mit Pizzabrot- 1350
mit Pizzabrot - 1350

Insalata Italia At¢6 Bauernsalat A.¢
mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Kase, Ei, Mais, Karotten, mit Paprika, gruner Peperoni, Oliven, rote Zwiebeln,
Vorderschinken und Pizzabrot - 1180 Schafskéase, dazu Pizzabrot - 1090
Insalata Calabrisella A1¢DPG Insalata Romana A.¢
mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Artischocken, Thunfisch, mit Rucola, Putenbrust, Tomaten, Gurken, Mozzarella,
Kase, Ei, Mais, Vorderschinken Parmesankése, Blattsalat und Pizzabrot - 1450

und Pizzabrot - 1290

Insalata Fantasia A1B6

Insalata Caprese A€ mit gebratenen Scampi, Rucola, Mozzarella, Tomaten,
mit Mozzarella, Tomaten und Pizzabrot - 1050 Gurken, Blattsalat und Pizzabrot - 1560
Insalata di Mare ABPN Insalata Speciale #!8¢
mit frischen Meeresfriichten und Toast - 1450 mit Rucola, Putenbrust, Scampi, Tomaten, Gurken,

Mozzarella, Parmesankase, Blattsalat und Pizzabrot - 1670



UNSERER GASTE

Antipasto Misto ©
gemischte Vorspeisen - 1250

Spaghetti Calabrisella At®
mit groRen Scampi, Knoblauch (scharf) und
TomatensahnesoBe - 1590

Dazy empfehlen Wir: .
((%IZIIAIII\I?IA)I\/:IELLINIL | TOSKANA Saltimbocca alla Romana ¢

Schweinemedaillons mit Salbei,
Vorderschinken, Pommes und Salat - 1690

0,21 690

Pinsa Caprese ¢
mit Cocktailtomaten, Mozzarellaballchen,
Rucola & Parmesan - 1550

Bruschetta Parma A€

Gerostetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Parmaschinken & Parmesan - 890

mit Miesmuscheln, Venusmuscheln und Scampi - 1690

= vegetarisch

f%




LUFTIG UND BEKOMMLICH!

Caprese AtGF
mit Cocktailtomaten, Mozzarellaballchen,
Rucola & Parmesan - 1550

Vegetaria AL6F
mit Grillgemuise, Rucola & Parmesan - 1550

Toscana A+GF
mit Salami, frischen Pilzen, Zwiebeln,
Peperoniwurst § Vorderschinken - 1450

Tonno con Cipolla ALPGF
mit Thunfisch & Zwiebeln - 1550

Calabrisella A+PGF
mit Peperoniwurst, Sardellen, Knoblauch,
Oliven & Vorderschinken - 1450

Rucola No. 2 ALGF
mit Gorgonzola, Rucola, Peperoniwurst, frischen Pilzen
und frischem Parmesankése - 1450

Romana ALGF
mit Putenbrust, Cocktailtomaten, Rucola &
Parmesan - 1590

= vegetarisch

Parma ALGF

mit Parmaschinken, Cocktailtomaten, Rucola &

Parmesan - 1590

Canada AtPGF
mit Lachs, Knoblauch, Rucola &
Parmesan - 1690

Fantasia AtBGF
mit Scampi, Knoblauch, Cocktailtomaten,
Rucola § Parmesan - 1690

Bestell deine Finsa
GLUTENFREI! + 220

NOCH MEHR PINSA?
Unsere saisonalen Varianten findest
du in der Empfehlungskarte!



Spaghetti Matriciana A*¢
mit Parmaschinken, Zwiebeln, Rucola und
Parmesankase - 1450

Spaghetti Calabrisella AB¢
mit groBen Scampi, Knoblauch (scharf) und
TomatensahnesoRe - 1590

Spaghetti allo Scoglio AvBPGNI
mit Miesmuscheln, Venusmuscheln und Scampi - 1690

Gnocchi Piemontese ©
mit TomatensahnesoBe und Salat - 1190

Gnocchi Calabrisella B¢
mit Scampi und Knoblauch - 1590

Penne ai Pollo A€
mit Putenbruststreifen - 1350

Tortellini alla Panna A1CG
mit Vorderschinken und Sahne - 1250

Tagliatelle alla Chef A¢G
mit Erbsen, frischen Pilzen und
Vorderschinken - 1350

Tagliatelle Salmone A¢PG

Tagliatelle Calabrisella A-Bt6
mit groBen Scampi, Knoblauch,
TomatensahnesoBe (scharf) - 1590

Lasagne A+C6
mit FleischsoRBe oder TomatensoRe und
Beilagensalat - 1390

Combinazione At¢6
Lasagne, Spaghetti und Rigatoni und
Beilagensalat - 1450

Gnocchi Bolognese A6
mit FleischsoRe, Ei und Uiberbacken mit Mozzarella und
Beilagensalat - 1350

Penne Broccoli A1¢6
mit Brokkoli, Sahnesofe und uberbacken mit Kase und
Beilagensalat - 1350

Canelloni Spinaci A+¢6
mit Spinat und Uberbacken mit Mozzarella und
Beilagensalat - 1350

Canelloni Carne AtCG
mit Fleischftillung, Giberbacken mit Mozzarella und
Beilagensalat - 1350

; . y enpfehlen wir:
mit Lachs und Spinat - 1690 @ ﬁfAZBRU/;]([JO MEDICI®
0,21 550

Medaglione Funghi ©
Schweinemedaillons mit frischen Pilzen,
Pommes und Salat - 1650

Saltimbocca alla Romana ¢
Schweinemedaillons mit Salbei,
Vorderschinken, Pommes und Salat - 1690

Medaillone Parmigiana ¢
Schweinemedaillons mit Kase tiberbacken,
Pommes und Salat - 1690

Bocconcini alla Romana ¢
Medaillonrollchen geflllt mit Vorderschinken
und Kase, dazu Pommes und Salat - 1690

Medaglione alla Griglia ¢!
Schweinemedaillons gegrillt mit Krauterbutter,
Pommes und Salat - 1590

Schnitzel ,Wiener Art“AtcG
mit Pommes und Salat - 1390

SAUCE DAZU? Pfeffer, Rahm, Champignon +2%

Cordon Bleu vom Schwein A6
mit Pommes und Salat, - 1690

SAUCE DAZU? Pfeffer, Rahm, Champignon +2%

Putenbrustfilet A.CG
gebraten mit Beilage nach Wahl und Beilagensalat - 1690

SAUCE DAZU? Pfeffer, Rahm, Champignon +2%






SUSSE VERFUHRUNG

Soufflé al Ciccolato ALCG1 Tartufo ArCGl
Schokoladensoufflé mit flissigem Kern & Italienische Eispraline
Vanilleeis - 690 Nero (dunkle Schokolade) oder Pistacchio (Pistazie)

mit Schokoladen - oder Karamellsauce - 650

Tiramisu A+C6
Der italienische Klassiker - nattirlich hausgemacht - 650

CAFE& CQ

Café Creme V7 300 [Latte Macchiato®%'’ 390

Espresso 1t 250 Tee 350
Verschiedene Sorten

Cappuccino &7 350
naturlich italienisch mit Milch!

= vegetarisch



APERITIF

Aperol Spritz Bitterino Spritz 0 0%
0,21 690 0,21 69
Hugo Prosecco Scavi & Ray
0,21 690 0,11 450/ 0,751 2490
Limocello Spritz Campari Soda | Orange
0,21 690 0,41 590

SOFTDRINKS
o | 7

pepsi.

Pepsi Cola +?? Pfirsich Eistee 123

F1. 0,331 390 0,31 300 0,51 490
Pepsi Max 123 Apfelsaftschorle 23
Col;oéns'l;é%%ker 0,31 300 0,51 490

e Orangensaft 23
up +~ 0,31 300 0,51 490
Zitronenlimonade k3 Gaky
(6]0] &
F1.03313 Johannisbeersaft 123

Schwip-Schwap 123 0,31390 0,51 490

Orange trifft Cola Schweppes 1,23

Fl. 0,331 300 Bitter Lemon | Ginger Ale | Tonic

s 0,31 300 0,5] 450

Mirinda
Orangenlimonade

Fl. 0,331 390

ELTE
s

Classic 0,2513% | 0,751 60 Naturell 0,2513% | 0,751 6%°



&
Schiﬁﬁofer

GRAPEFRUIT

Radeberger Pils A Jever Fun#
vom Fass Alkoholfreies Pils
0,31 390 | 0,51 450 0,331 300
e ‘ 1N A
Schofferhofer Weizen 2 Apfelwein #
Naturtriib vom Fass 0,251 350 | 0,51 550
0,51 459 Zi
KoOstritzer A
Schofferhofer Weizen 44 Schwarzbier
Dunkel | Kristall | Alkoholfrei 50
0,331 3
0,51 450
= : Malzbier #4
Schofferhofer Grapefruit# 0,331 300
0,331 390

WEINE

WEISS
Pinot Grigio ,delle Venezie“!® Frizzantino Dolce!
- Venetien - Reggio Emilia
trocken, sdurearm & fruchtig SuB, spritzig & betérend, sehr suffig
0,21 690 0,21 550
ROT
Chianti Mellini D.0.C.G * Lambrusco Medici Ermetet
- Toskana - Reggio Emilia
trocken, kraftig & wurzig, SuB, spritzig & betdrend, sehr suffig
moderate Saure 0,21 550
0,21 690
Ramazzotti Vecchia Romagna
2¢] 490 2¢l 450
Amaro del Capo Grappa
2cl 400 2cl 400
Amaro Averna Sambuca
2cl 400 2cl 400
Fernet Branca Amaretto

2c1 490 2c1 4,00



ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE:

A: Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse u.a. A1 Weizen, A4 Gerste, B: Krebstiere/-Erzeugnisse, C: Eier/-Erzeugnisse, D:
Fisch/-Erzeugnisse, E: Erdnusse/-Erzeugnisse, F: Soja/-Erzeugnisse, G: Milch/-Erzeugnisse, H: Schalenfriichte/-Erzeug-
nisse, I: Sellerie/-Erzeugnisse, J: Senf/-Erzeugnisse, K: Sesam/-Erzeugnisse, L: Schwefeldioxid und Sulphite,

M: Lupinen/-Erzeugnisse, N: Weichtiere/-Erzeugnisse // 1: mit Farbstoffen, 2: mit Konservierungsstoffen, 3: mit Antioxi-
dationsmittel, 4: mit Geschmacksverstarker, 5: geschwefelt, 6: gewachst, 7: geschwarzt, 8: mit Phosphat, 9: mit Milchei-
weiB, 10: mit SuBungsmittel, 11: einer Zuckerart, 12: chininhaltig, 13: SGuerungsmittel, 14: Stabilisator Xanthan 15: Nitrit
16: kann bei ubermaRigem Verzehr abfihrend wirken, 17: koffeinhaltig, 18: erhOhter Tauringehalt, 19: bestrahlt, 20: mit
Jodsalz, 21: gentechnisch verandert, 22: enthalt eine Phenylalaniquelle.

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.

Ristorante Calabrisella

Leihgesterner Str. 12 | 35440 Linden

Telefon: +49 (0) 6403 71559
E-Mail: info@calabrisella-linden.de

www.calabrisella-linden.de



